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Colore: paglierino con netti riflessi
verdolini

Al palato: morbido con cremosa
effervescenza in bocca, dal giusto
sostegno acido, delicatamente sapido e
dal finale di ricordi agrumati

Al naso: profumi di ananas, bergamotto,
melone invernale, mandorle e lievi cenni
di burro e vegetali a contorno

Abbinamenti: Ideale per aperitivi, crudi di 
mare, antipasti misti e portate di pesce

Il Pas Dosé di Cantine Re Dauno è lo 
spumante metodo classico 

100% Bombino Bianco

Vitigno: 100% Bombino bianco (IGP Puglia)

– zona San Severo

Terreno: argilloso – calcareo

Sistema di allevamento: spalliera

Resa uva: 100- 120 q.li/ha;

Epoca della vendemmia: fine agosto

Vinificazione: in bianco in cisterne

d’acciaio con una temperatura che non

supera i 13°C nella nostra cantina

Presa di spuma: metodo classico

Affinamento e permanenza sui lieviti:
fine fermentazione in bottiglia per almeno

24 mesi

Gradazione Alcolica: 12,5%

Vitigno
100% Bombino Bianco

Produzione Annata

3.000 bottiglie

temp. serv.

8° - 10° C

Pas Dosé
Spumante Metodo Classico
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